
 

                                               2023 年 6 月 29 日 
 

京都駅前スグ「京都タワーサンド」 

リニューアル後、初の『FOOD HALL BEER FESTA』を開催 

「京都醸造」「サッポロビール」などのおすすめ銘柄がB1F特設中央ブースに登場！ 
 

株式会社京阪流通システムズ（本社：大阪市中央区、代表取締役社長：松下靖）が運営する「KYOTO 

TOWER SANDO（京都タワーサンド）」は、2023年7月7日（金）～17日（月・祝）の11日間、B1Fにて『FOOD 

HALL BEER FESTA』を開催いたします。『FOOD HALL BEER FESTA』では、FOOD HALL内の各店が提供する20

種類以上のビールに加え、期間中の金・土・日・祝祭日の7日間限定で「京都醸造」「サッポロビール」など4ブランドがおす

すめする普段はFOOD HALLで味わえない銘柄をお楽しみいただけます。また、京都を味わう食べ歩きをテーマとする

FOOD HALLならではのお楽しみとして、ビールと各店おすすめのフードのペアリングにより、より一層お酒を楽しめるイベントと

なっております。また、京都タワーサンドのLINE公式アカウントにて『FOOD HALL BEER FESTA 満喫スタンプラリー』を同

時開催いたします。期間中、FOOD HALL内の店舗をご利用ごとにLINE公式アカウント上でスタンプを1個ゲット。異なる

5つの店舗のスタンプを集めると、FOOD HALL内で使える300円分のグルメチケット（電子）をプレゼントいたします。 

 

詳細は以下のとおりです。 

 

 開催概要                                                                                          

▶ 日時 

2023年7月7日（金）～17日（月・祝） 11:00～23:00 

  ※FOOD HALLの営業時間に準じます。 

  ※営業時間は変更となる場合がございます。 

※ラストオーダーは店舗により異なります。 

 

 ★4ブランドがおすすめする銘柄が楽しめる！特設中央ブース 

2023年7月7日（金）～9日（日）・14日（金）～17日（月・祝） 

各日11:00～22:00 

 

▶ 場所 

京都タワーサンド B1F FOOD HALL 

 

▶ 内容  

・「京都醸造」「サッポロビール」などの4ブランドがおすすめする銘柄が楽しめる 

特設ブースが登場 

・FOOD HALL各店による国内外のビールの販売 

・FOOD HALL各店がおすすめするビールに合うフードの販売 

・京都タワーサンド公式LINEアカウントにて『FOOD HALL BEER FESTA 満喫スタンプラリー』の開催 

 

 

 

 

 



 

 TOPICS                                                                              

 

1 「京都醸造」「サッポロビール」などの4ブランドがおすすめする銘柄が楽しめる特設中央ブースの登場                             

 

※提供商品は予告なく変更になる場合がございます。 

 

 

京都醸造

サッポロビール

ウッドミルブルワリー・京都

ハーヒト醸造所

SALE TAP

「自分たちが飲みたいビールを作れば良い」そんな想いの元、2015年に京都市南区で、アメリ

カ・カナダ・ウェールズと国籍もさまざまな3人が設立した「京都醸造」。ベルギーの酵母とア

メリカ産などのモダンなホップを掛け合わせるという独自の発想でそれぞれの良さを最大限に活

かした他にはない味わいのビール作りに取り組んでいます。

 茜

 羽根あがり

 春の息吹

 玉巨峰ブレンド

 十人十色 -京都編-

 はっさくホワイト

サッポロビールは長年にわたり愛され続けるビールをつくりながら、その一方で、サッポロビー

ルにしかつくれないこだわりのビールづくりにも取り組んできました。日本で最も古くから愛さ

れ続けるビールと、これまでになかった新しい味わいのビール。どちらも、本当にうまいビール

を飲んでほしいというサッポロビールの想いが詰まっています。

 エーデルピルス 〈一部店舗限定商品〉

 SORACHI 1984

SALE TAP

 緋毬

 毬那

 末広がり 〈京都醸造8周年記念限定商品〉

 新天地チェコピルス編

 白日夢中

SALE TAP

「料理と楽しむビール」をコンセプトに誕生した、京都市上京区のマイクロブリュワリー。

ちょっと変わったオキテヤブリなビールシリーズや、特別な原材料を用いたもの、コラボレー

ションビールなど、様々なビールに挑戦しています。

ハーヒト醸造所はベルギーで3番目の規模を誇り、120年続く家族経営の醸造所です。伝統と個性

を誇りに、最先端の設備も備え、日々美味しいビールを送り出しています。

 ミスティックピーチ

SALE TAP

※上記SALE TAPの中から、各日2種類のビールを抜粋して販売いたします。

販売内容は京都タワーサンド公式インスタグラム（ストーリーズ）で当日11時00分に

発表いたします。

★京都タワーサンド公式インスタグラム：

Instagram 

https://www.instagram.com/kyototowersando/ 

https://www.instagram.com/kyototowersando/


 

1 FOOD HALL各店による国内外のビールの販売                                                  

  FOOD HALLの17店舗にて京都産クラフトビールを始め、タイ、ベトナムなど国内外のビール20種類以上を提供いたし

ます。 

 

▶各店のイチ推しビール（一部抜粋） 

（左から順に） 

京都醸造 一期一会、京都醸造 黒潮の如く 

宇治抹茶ビア 各290ml～ （税込700円～） 

 

 

 

 

 

 

 

 

【KYOTO TOWER SANDO バル】  

京都醸造クラフトビールや、厳選された抹茶を使用した宇治抹茶ビ

アなど、京都の伝統と文化に育まれ進化を続ける“京都ドリンク”を取

り揃えています。熟練された技と「新発見」な組み合わせを是非お楽

しみください。 

（左から順に） 

Far Yeast 東京ホワイト、BROOKLYN DEFENDER 

IPA 各300ml（税込700円） 

 

 

 

 

 

 

 

 

【The Roots of all evil.】 

華やかな香りとシャープな飲み口のセゾンスタイルの「Far Yeast 東

京ホワイト」や爽やかな飲み口と華やかなホップの香りやカラメル麦芽

の余韻が楽しめる「BROOKLYN DEFENDER IPA」をご用意して

おります。 

（左から順に） 

シンハ－、チャーン、タイガー、333 

各330ml（税込690円） 

 

 

 

 

 

 

 

【タイベトキッチン レモングラス】  

お料理をはじめ器やカトラリーから、京都にいながらタイやベトナムの

街角の食堂で食事をしている気分を味わえる、タイビール・ベトナムビ

ールを取り揃えております。 

（左から順に） 

よなよなエール、水曜日のネコ、インドの青鬼  

各480ml（税込850円） 

 

 

 

 

 

 

 

【PANCAKE ROOM】  

京都北山発祥のパンケーキ専門店。注文を受けてから生地を作り、

低温でじっくり焼き上げるふわとろ食感のとろける口溶けパンケーキ

と、ヤッホーブルーイングの各種クラフトビールをお楽しみいただけま

す。飲み比べセット（税込1,000円）もご用意しております。 

and more... 

※写真はイメージです。                                                 

※提供商品は予告なく変更になる場合がございます。 

                      

 

 



 

1 FOOD HALL各店がおすすめするビールに合うフードの販売                                                    

  FOOD HALL各店にて、ビールとのペアリングにおすすめのフードを販売いたします。 

 

▶各店のイチ推しフード（一部抜粋） 

肉屋の前菜盛り合わせ（税込1,980円） 

6品の前菜を盛り合わせたボリューム満点の一皿。色々な

種類の前菜をちょっとずつ味わいたい方にピッタリです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ステーキ＆バーガー ニックストック】 

肉が旨いカフェをコンセプトにした「ニックストック」の名物である熟成牛

バーガーとステーキが味わえるお店。『熟成牛ハンバーグ』を豪快にサ

ンドした肉厚ボリューミーな絶品バーガーやお酒に合う肉料理をお楽

しみいただけます。 

かつおたたき（税込968円） 

高知から直送で仕入れている『かつおのたたき』。ねぎをたっ

ぷりとかけ、特製のタレでお召し上がりください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

焼ぎょうざ（税込390円） 

餡には「京の都 もち豚」の挽肉と左京区「京都 知七」の

九条ねぎ、伏見「中嶋農園」のキャベツを使用。味付けは

鰹ダシや味噌の和ぎょうざです。 

 

 

 

 

 

 

 

【ぎょうざ処 亮昌】  

地産地消を心がけ、京都ならではの素材を取り入れたぎょうざの専

門店。ミシュランガイドにも掲載された人気のお味をFOOD HALLで

手軽にお楽しみいただけます。 

ヤンニョムチキン（税込770円） 

韓国では専門店ができる程人気のメニュー。甘辛いタレが

チキンと相性が良く、ビールが進みます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

【韓国料理 ナグォンチャン】  

A5ランクの黒毛和牛を使用したカルビ丼や冷麺、小皿料理のこだわ

り抜いた逸品をご用意。本場の韓国料理をお楽しみください。 

※写真はイメージです。                                                and more... 

※提供商品は予告なく変更になる場合がございます。 

 

 

 

 

 

京都で創業 20 年の「海鮮酒場あんじ」自慢のお出汁を活かした

『お出汁めし』が楽しめる。具材とお出汁のカスタマイズは 1,000 種

類以上。具材をアテに 1 杯飲むもよし、飲んだ後の締めにもおすすめ

です。 

【京のお出汁めし かつを】 



 

1 京都タワーサンドLINE公式アカウントにて『FOOD HALL BEER FESTA 満喫スタンプラリー』を開催                                                    

  京都タワーサンドのLINE公式アカウントを友だち追加していただくと、FOOD HALL内で1店舗ご利用ごとにLINE公式ア

カウント上でスタンプを1個付与いたします。異なる5つの店舗のスタンプを集めるとFOOD HALL内で使える300円分の

グルメチケット（電子）をLINE公式アカウント上でプレゼントいたします。 

【LINE公式アカウント友だち追加方法】 

①URLから追加：https://lin.ee/mzQoPwJ 

②アカウント名検索で追加：京都タワーサンド 

③ID検索で追加：@143bvtjy 

④二次元バーコードから追加： 

 

 

 

  ※プレゼントはお1人様1回のみとなります。ショップカード画面にて6個目以降のスタンプを貯めていただいても追加でプレゼント

は出来かねます。 

  ※グルメチケット（電子）の有効期限は、2023年7月31日（月）までです。 

  ※会計後はスタンプの付与はできかねます。 

  ※スタンプを集める際は、会計時にご利用の店舗スタッフにお声掛けいただき、店頭の二次元バーコードを読み取ってください。 

  ※スタンプはFOOD HALLの異なる5つの店舗でお集めください。 

 

■京都タワーサンド 施設概要 

施設名称：KYOTO TOWER SANDO（京都タワーサンド） 

所 在 地：〒600-8216 京都市下京区烏丸通七条下る東塩小路町721-1 

営業時間：B1F 11:00～23:00／1F 10:00～21:00／2F 10:00～19:00  

※一部店舗は営業時間が異なります。 ※営業時間が変更となる場合がございます。営業状況につきましてはHPをご確認ください。 

ア ク セ ス：JR・地下鉄・近鉄電車・市バス「京都」駅下車徒歩3分 

        京阪電車「七条」駅からステーションループバス「京都駅（ザ・サウザンド京都前）」下車徒歩約3分 

営業面積：約2,620㎡ 

店 舗 数：全41店舗 

U  R  L：https://www.kyoto-tower-sando.jp/ 

 

■会社概要 

商 号：株式会社京阪流通システムズ 

代 表 者：代表取締役社長 松下 靖 

本 社：〒540-0032 大阪市中央区天満橋京町1-1 KEIHAN CITY MALL 3F 

         TEL：06-6944-3087 FAX：06-6944-3047 

設 立：2002年8月8日 

事業内容：ショッピングセンター等の商業施設の経営、プロパティマネジメント事業 

資 本 金：100百万円 

U  R  L：https://www.mall-keihan.co.jp 

 

https://lin.ee/mzQoPwJ
https://www.kyoto-tower-sando.jp/
https://www.mall-keihan.co.jp/

